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ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОСНОВЫ ТОВАРОВЕДЕНИЯ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

 
1.1 Область применения программы 

Рабочая программа общепрофессиональной учебной дисциплины ОП.10 Основы 
товароведения пищевых продуктов является частью основной профессиональной образо-
вательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Поварское 
и кондитерское дело 
1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы: дисциплина изучается в рамках общепрофессионального цикла 

1.3 Цели и задачи дисциплины - требования к результатам освоения дисциплины: 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам. 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности. 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное раз-
витие. 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами. 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 
с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 
поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, применять 
стандарты антикоррупционного поведения. 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффектив-
но действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК.08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здо-
ровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 
уровня физической подготовленности. 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности. 
ОК 10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-

странном языках. 
ОК 11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-

тельскую деятельность в профессиональной сфере. 
 
В результате освоения учебной дисциплины студент должен: 

Уметь Знать 

проводить органолептическую 
оценку качества и безопасности продо-
вольственных продуктов и сырья; 

оценивать условия и организовы-
вать хранение продуктов и запасов с 
учетом требований системы анализа, 
оценки и управления  опасными факто-
рами (ХАССП); 

оформлять учетно-отчетную доку-
ментацию по расходу и хранению про-
дуктов; 

ассортимент, товароведные характеристи-
ки, требования к качеству, упаковке, транс-
портированию и реализации, условия и сроки 
хранения основных групп продовольственных 
товаров; 

виды сопроводительной документации на 
различные группы продуктов; 

методы контроля качества, безопасности 
пищевого сырья, продуктов; 

современные способы обеспечения пра-
вильной сохранности запасов и расхода про-



осуществлять контроль хранения и 
расхода продуктов 

Распознавать задачу и/или пробле-
му в профессиональном и/или социаль-
ном контексте. 

Анализировать задачу и/или про-
блему и выделять её составные части. 

Правильно выявлять и эффективно 
искать информацию, необходимую для 
решения задачи и/или проблемы. 

Составить план действия.  
Определять необходимые ресурсы. 
Владеть актуальными методами ра-

боты в профессиональной и смежных 
сферах. 

Реализовать составленный план. 
Оценивать результат и последствия 

своих действий (самостоятельно или с 
помощью наставника). 

Определять задачи поиска инфор-
мации 

Определять необходимые источни-
ки информации 

Планировать процесс поиска 
Структурировать получаемую ин-

формацию 
Выделять наиболее значимое в пе-

речне информации 
Оценивать практическую значи-

мость результатов поиска 
Оформлять результаты поиска 
Определять актуальность норма-

тивно-правовой документации в про-
фессиональной деятельности 

Выстраивать траектории профес-
сионального и личностного развития 

Организовывать работу коллектива 
и команды 

Взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами.   

Излагать свои мысли на государст-
венном языке 

Оформлять документы 
Описывать значимость своей про-

фессии 
Презентовать структуру профес-

сиональной деятельности по профессии 
Соблюдать нормы экологической 

безопасности 
Определять направления ресур-

сосбережения в рамках профессиональ-
ной деятельности по профессии 

дуктов; 
виды складских помещений и требования 

к ним; 
правила оформления заказа на продукты 

со склада и приема продуктов, поступающих 
со склада и от поставщиков. 

Актуальный профессиональный и соци-
альный контекст, в котором приходится рабо-
тать и жить. 

Основные источники информации и ре-
сурсы для решения задач и проблем в профес-
сиональном и/или социальном контексте. 

Алгоритмы выполнения работ в профес-
сиональной и смежных областях. 

Методы работы в профессиональной и 
смежных сферах. 

Структура плана для решения задач. 
Порядок оценки результатов решения за-

дач профессиональной деятельности 
Номенклатура информационных источни-

ков применяемых в профессиональной дея-
тельности 

Приемы структурирования информации 
Формат оформления результатов поиска 

информации 
Содержание актуальной нормативно-

правовой документации 
Современная научная и профессиональная 

терминология 
Возможные траектории профессионально-

го развития  и самообразования 
Психология коллектива 
Психология личности 
Основы проектной деятельности 
Особенности социального и культурного 

контекста 
Правила оформления документов. 

Сущность гражданско-патриотической 
позиции 

Общечеловеческие ценности 
Правила поведения в ходе выполнения 

профессиональной деятельности 
Правила экологической безопасности 

при ведении профессиональной деятельности 
Основные ресурсы задействованные в 

профессиональной деятельности 
Пути обеспечения ресурсосбережения. 
Современные средства и устройства ин-

форматизации 
Порядок их применения и программное 

обеспечение в профессиональной деятельности 
правила построения простых и сложных 



Применять средства информацион-
ных технологий для решения профессио-
нальных задач 

Использовать современное про-
граммное обеспечение 

Понимать общий смысл четко 
произнесенных высказываний на из-
вестные темы (профессиональные и бы-
товые),  

понимать тексты на базовые про-
фессиональные темы 

участвовать в диалогах на знако-
мые общие и профессиональные темы 

строить простые высказывания о 
себе и о своей профессиональной дея-
тельности 

кратко обосновывать и объяснить 
свои действия (текущие и планируемые) 

писать простые связные сообще-
ния на знакомые или интересующие 
профессиональные темы 

предложений на профессиональные темы 
основные общеупотребительные глаголы 

(бытовая и профессиональная лексика) 
лексический минимум, относящийся к 

описанию предметов, средств и процессов 
профессиональной деятельности 

особенности произношения 
правила чтения текстов профессиональ-

ной направленности 

Личностные результаты реализации программы воспитания: 

Код личност-
ных резуль-
татов реали-
зации про-

граммы вос-
питания 

Личностные результаты  
реализации программы воспитания  

к специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

ЛР 9 Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного 
образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависи-
мости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. 
Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных 
или стремительно меняющихся ситуациях. 

ЛР 15 Готовый к профессиональной конкуренции и конструктивной реакции 
на критику. 

ЛР 22 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходи-
мой для выполнения задач профессиональной деятельности. 

ЛР 25 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с кол-
легами, руководством, клиентами. 

ЛР 26 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государствен-
ном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 
 

 

Вид учебной работы Объем часов 
 Всего 1 се-

местр 
2 се-

местр 
Объем образовательной программы (всего)  78   
Суммарная нагрузка во взаимодействии с преподавате-
лем (всего) 

12 8 4 

в том числе    
теоретические  занятия 8 6 2 
практические занятия (если предусмотрено) 4 2 2 
консультации (если предусмотрено)    
из них в форме практической подготовки 10 8 2 
Промежуточная аттестация (по ФГОС СПО ТОП 50) 6  6 
Самостоятельная работа обучающегося (всего), в том 
числе индивидуальный проект (указываются все виды са-
мостоятельной работы: реферат, расчетно – графическая 
работа, внеаудиторная самостоятельная работа и т.п.) 
(если предусмотрено) 

66 36 30 

Промежуточная аттестация в форме экзамена 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1.Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 
Для реализации программы учебной дисциплины  должны быть предусмотрены 

следующие специальные помещения: 
Кабинет «Товароведения продовольственных товаров», оснащенный 

оборудованием: доской учебной, рабочим местом преподавателя, столами, стульями (по 
числу обучающихся), шкафами для хранения муляжей (инвентаря), раздаточного 
дидактического материала и др.; техническими средствами компьютером, средствами 
аудиовизуализации, мультимедийным проектором; наглядными пособиями 
(натуральными образцами продуктов, муляжами, плакатами, DVD фильмами, 
мультимедийными пособиями). 

 
3.2. Информационное обеспечение реализации программы 
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 

должен иметь  печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, 
рекомендуемых для использования в образовательном процессе  

 
1.2.1. Печатные издания 

 
1. ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования.- Введ.  2015-

01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с. 
2. ГОСТ 31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения.- Введ. 

2015 01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 10 с. 
3. Профессиональный стандарт «Повар». Приказ Министерства труда и социальной за-

щиты РФ от 08.09.2015 № 610н (зарегистрировано в Минюсте России 29.09.2015 № 
39023 

4. Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов: учебник для нач. проф. образова-
ния / З.П.Матюхина. -  М.: Академия, 2013. – 336 с., [16] с. цв. ил. 

1.2.2. Электронные издания: 
1. Российская Федерация. Законы.  О качестве и безопасности пищевых продуктов 

[Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой  1 дек.1999 г.: одобр. Сове-
том Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. 
http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 

2. Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного пита-
ния [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 
1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276].- http://ozpp.ru/laws2/postan/post7.html 

3. http://www.foodprom.ru/journalswww - издательство - пищевая промышленность 
4. http://zaita.ru/kachestvo/tovarovedenie-i-ekspertiza-kachestva-potrebitelskix-tovarov.html  - 

товароведение и экспертиза качества продовольственных товаров 
5. СанПиН  2.3.2. 1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям хра-

нения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государст-
венного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98.             
http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 

6. СанПиН 2.3.2.1078-01  Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 
пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного 
санитарного врача РФ от 20 августа 2002 г. № 27 
http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 

7. СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продук-
тов и продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление Главного госу-
дарственного санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в редакции СП 2.3.6. 



 

 

2867-11 «Изменения и дополнения» № 4»]. – Режим доступа: 
http://ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/9/9744/ 

 
1.2.3. Дополнительные источники 

 
1. Земедлина Е.А.  Товароведение и экспертиза товаров: учеб.пособие для сред. спец. 

учеб. заведений / Е.А. Замедлина. – М.: РИОР, 2005. – 156 с. 
2. Карташова Л.В. Товароведение продовольственных товаров растительного происхо-

ждения: учебник для сред.проф. образования / Л.В. Карташова, М.А. Николаева, Е.Н. 
Печникова. – М.: Деловая литература, 2004. – 816 с. 

3. Качурина Т.А., Лаушкина Т.А. «Товароведение пищевых продуктов.»: рабочая тет-
радь - М.: Академия, 2010 

4. Криштафович В.И. Товароведение и экспертиза продовольственных товаров: лабо-
раторный практикум: учебник для высш. учеб.заведений / В.И. Криштафович. – М.:  
Дашков и Кº,  2009. – 592 с Николаева М.А. Теоретические основы товароведения: 
учебник для высш. учеб.заведений / М.А. Николаева. – М.: Норма, 2006. – 448 с. 

5. Пищевая промышленность [журнал ООО «Издательство «Пищевая промышлен-
ность»]. 

6. Родина Т.Г. Сенсорный анализ продовольственных товаров: учебник для высш. 
учеб.заведений / Т.Г. Родина.  – 2-е изд., испр. – М.: Академия, 2006. – 208 с. 

7. Товаровед продовольственных товаров [Гильдия издателей периодической печати]. 
8. Химический состав российских пищевых продуктов: справочник / Под ред. И.М. 

Скурихина, В.А. Тутельяна. – М.: ДеЛипринт, 2002. – 236 с. 



 

 

4. Контроль и оценка результатов освоения дисциплины 
 

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподава-
телем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, 
а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

 

Результаты обучения 
(освоенные умения, усвоенные знания) 

Основные показатели оценки результата 

проводить органолептическую оценку ка-
чества и безопасности продовольственных 
продуктов и сырья; 
оценивать условия и организовывать хра-
нение продуктов и запасов с учетом требо-
ваний системы анализа, оценки и управле-
ния  опасными факторами (ХАССП); 
оформлять учетно-отчетную документа-
цию по расходу и хранению продуктов; 
осуществлять контроль хранения и расхода 
продуктов 

проводит органолептическую оценку качест-
ва и безопасности продовольственных про-
дуктов и сырья; 
оценивает условия и организовывать хране-
ние продуктов и запасов с учетом требований 
системы анализа, оценки и управления  опас-
ными факторами (ХАССП); 
оформляет учетно-отчетную документацию 
по расходу и хранению продуктов; 
осуществляет контроль хранения и расхода 
продуктов 

ассортимент, товароведные характеристи-
ки, требования к качеству, упаковке, транс-
портированию и реализации, условия и 
сроки хранения основных групп продо-
вольственных товаров; 
виды сопроводительной документации на 
различные группы продуктов; 
методы контроля качества, безопасности 
пищевого сырья, продуктов; 
современные способы обеспечения пра-
вильной сохранности запасов и расхода 
продуктов; 
виды складских помещений и требования к 
ним; 
правила оформления заказа на продукты 
со склада и приема продуктов, поступаю-
щих со склада и от поставщиков 

Перечисляет: 
ассортимент, товароведные характеристики, 
требования к качеству, упаковке, транспорти-
рованию и реализации, условия и сроки хра-
нения основных групп продовольственных 
товаров; 
виды сопроводительной документации на 
различные группы продуктов; 
методы контроля качества, безопасности пи-
щевого сырья, продуктов; 
современные способы обеспечения правиль-
ной сохранности запасов и расхода продук-
тов; 
виды складских помещений и требования к 
ним; 
правила оформления заказа на продукты со 
склада и приема продуктов, поступающих со 
склада и от поставщиков 

 

 


