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4 сем. 24 (14) нед. 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 15 16 17 18 19 20 21 22

2952 1380 68 2184 1194 1450 12 108 0 68 608 4 830 34 592 20 844 20

О.00 Общеобразовательный цикл 1476 342 32 1444 742 702 6 0 0 38 608 4 566 28 270 0 0 0

ОО.01 Русский язык -,Э,-,- 72 22 0 72 24 48 2 0 0 6 34 0 38 0 0 0 0 0

ОО.02 Литература -,-,ДЗ,- 108 32 0 108 40 68 0 0 0 2 34 0 40 0 34 0 0 0

ОО.03 Иностранный язык -,ДЗ,-,- 72 22 0 72 40 32 0 0 0 2 34 0 38 0 0 0 0 0

ОО.04 Математика -,-,Э,- 232 20 0 232 162 70 2 0 0 6 102 0 72 0 58 0 0 0

ОО.05 Информатика -,ДЗ,-,- 144 43 0 144 80 64 0 0 0 2 68 0 76 0 0 0 0 0

ОО.06 История -,-,ДЗ,- 136 41 0 136 80 56 0 0 0 2 68 0 34 0 34 0 0 0

ОО.07 Обществознание -,ДЗ,-,- 72 22 0 72 32 40 0 0 0 2 34 0 38 0 0 0 0 0

ОО.08 География -,ДЗ,-,- 72 22 0 72 32 40 0 0 0 2 34 0 38 0 0 0 0 0

ОО.09 Физика -,Э,-,- 108 32 0 108 76 32 2 0 0 6 64 0 44 0 0 0 0 0

ОО.10 Химия -,-,ДЗ,- 144 22 0 144 72 72 0 0 0 2 34 0 38 0 72 0 0 0

ОО.11 Биология -,-,ДЗ,- 144 22 0 144 72 72 0 0 0 2 34 0 38 0 72 0 0 0

ОО.12 Физическая культура -,ДЗ,-,- 72 22 0 72 0 72 0 0 0 2 34 0 38 0 0 0 0 0

ОО.13 Основы безопасности жизнедеятельности -,ДЗ,-,- 68 20 0 68 32 36 0 0 0 2 34 0 34 0 0 0 0 0

ОО.14 Индивидуальный проект 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 28 0 0 0 0

СГ.00 Социально- гуманитарный цикл -/6/- 242 178 22 218 76 144 0 0 0 12 0 0 0 0 112 12 108 10

ОП.01 История России -,-,-,ДЗ 40 20 4 36 20 16 0 0 0 2 0 0 0 0 18 2 18 2

ОП.02 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности -,-,-,ДЗ 38 38 2 34 0 36 0 0 0 2

0 0 0 0 0 0 36 2

ОП.03 Безопасность жизнедеятельности -,-,ДЗ 36 20 4 32 12 20 0 0 0 2 0 0 0 0 32 4 0 0

ОП.04 Физическая культура -,-,-,ДЗ 40 20 4 36 0 36 0 0 0 2 0 0 0 0 18 2 18 2

ОП.05 Основы бережливого производства -,-,-,ДЗ 40 32 4 36 20 16 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 36 4

ОП.06 Основы финансовой грамотности -,-,ДЗ,- 48 48 4 44 24 20 0 0 0 2 0 0 0 0 44 4 0 0

 Общепрофессиональный цикл -/6/- 190 0 10 180 108 72 0 0 0 24 0 0 0 0 130 6 50 4

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии 
питания, санитарии и гигиены Э 42 0 2 40 28 12 0 0 0 6 0 0 0 0 40 2 0 0

ОП.02 Основы тавароведения продовольственных 
товаров Э 42 0 2 40 28 12 0 0 0 6

0 0 0 0 40 2 0 0

ОП.03 Охрана труда ДЗ 32 0 2 30 18 12 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0 30 2

ОП.04 Техническое оснащение и организация 
рабочего места Э 42 0 2 40 22 18 0 0 0 6

0 0 0 0 20 0 20 2

Учебная деятельность обучающихся (час.)
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3. План учебного процесса
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с Наименование циклов, предметов, 

профессиональных модулей, МДК, 
практик 
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1 курс

Распределение  учебной нагрузки ( включая обязательную аудиторную нагрузку и все виды практики в составе профессиональных 
модулей) по курсам и семестрам (час. в семестр)

2 курс
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ОП.05
Оргагизация технологического процесса 
производства продуктов питания из 
растительного сырья

Э 32 0 2 30 12 18 0 0 0 6

0 0 0 0 30 2 0 0

П.00 Профессиональный цикл 1044 860 14 522 376 604 6 36 0 18 0 0 264 6 80 2 686 6

ПМ.00
Профессиональные модули 

1008 860 14 522 376 604 6 0 0 18 0 0 264 6 80 2 650 6

ПМ.01

Техническое обслуживание 
технологического оборудования 
производства продуктов питания из 
растительного сырья в соответствии с 

Эк 270 126 6 120 80 184 2 0 0 6 0 0 264 6 0 0 0 0

МДК.01.01

Основы технического обслуживания 
оборудования и сопровождение 
производства продуктов питания из 
растительного сырья

Эк 126 126 6 120 80 40 2 0 0 6 0 0 120 6 0 0 0

0

УП.01 Учебная практика 72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0
0

ПП.01 Производственная практика 72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0

ПМ.02 Выполнение технологических операций 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий

Эк 414 410 4 226 176 230 2 0 0 6 0 0 0 0 80 2 330 2

МДК 
02.01

Технико-технологические основы 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий

Эк 234 230 4 226 176 50 2 0 0 6 0 0 0 0 44 2 186 2

УП.02 Учебная практика 72 72 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36 0

ПП.02 Производственная практика 108 108 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 0

ПМ. 03

Выполнение технологических операций 
производства кондитерских сахаристых 
изделий в соответствии с 
технологическими инструкциями

Эк 324 324 4 176 120 190 2 0 0 6 0 0 0 0 0 0 320 4

МДК. 03.01
Технико-технологические основы 
производства кондитерских сахаристых 
изделий

Эк 180 180 4 176 120 46 2 0 0 6 0 0 0 0 0 0 176

4

УП.03 Практика для получения первичных 
профессиональных навыков 72 72 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0

ПП. 03 Практика по профилю специальности 72 72 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 36 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0

4

608 4 686 34 556 20 520 20

0 0 72 0 36 0 108 0

0 0 72 0 0 0 180 0

0 3 4 3

0 6 6 4

                                         Государственная  итоговая аттестация                                                                                                                                              
1. Защита Выпускной квалификационной работы с  (1 неделя) : Вс

ег
о

Всего часов теоретического обучения
Практика

дифф. зачетов

Дисциплин и МДК
учебной практики
производ.практики
экзаменов


