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ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОРГАНИЗАЦИЯ ХРАНЕНИЯ И КОНТРОЛЬ ЗАПАСОВ СЫРЬЯ 

 
1.1 Область применения программы 

Рабочая программа общепрофессиональной учебной дисциплины ОП.02 Организа-
ция хранения и контроль запасов сырья является частью основной профессиональной об-
разовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Повар-
ское и кондитерское дело 
1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы: дисциплина изучается в рамках общепрофессионального цикла 

1.3 Цели и задачи дисциплины - требования к результатам освоения дисциплины: 
 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам. 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности. 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное раз-
витие. 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами. 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 
с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 
поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, применять 
стандарты антикоррупционного поведения. 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффектив-
но действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК.08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здо-
ровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 
уровня физической подготовленности. 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности. 
ОК 10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-

странном языках. 
ОК 11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-

тельскую деятельность в профессиональной сфере. 
В результате освоения учебной дисциплины студент должен: 
 

Уметь Знать 

 определять наличие запасов и 
расход  продуктов;    

 оценивать условия хранения и 
состояние   продуктов и запа-
сов;  

 проводить инструктажи по 
безопасности    хранения пище-
вых продуктов; 

 принимать решения по органи-
зации процессов контроля рас-
хода и хранения продуктов; 

 ассортимент и характеристики основных групп продо-
вольственных товаров; 

 общие требования к качеству сырья и продуктов; 
 условия хранения, упаковки, транспортирования и 

реализации различных видов продовольственных про-
дуктов;           

 методы контроля качества продуктов при хранении; 
 способы и формы инструктирования персонала  по 

безопасности хранения пищевых продуктов; 
 виды снабжения; 
 виды складских помещений и требования к ним; 



 оформлять технологическую 
документацию и  документа-
цию по контролю расхода и 
хранения продуктов, в том чис-
ле с использованием специали-
зированного программного    
обеспечения 

 периодичность технического обслуживания   холодиль-
ного, механического и весового  оборудования;      

 методы контроля сохранности и расхода   продуктов на 
производствах питания;          

 программное обеспечение управления  расходом про-
дуктов на производстве и   движением блюд;                         

 современные способы обеспечения правильной  сохран-
ности запасов и расхода продуктов на  производстве; 

 методы контроля возможных хищений запасов  на 
производстве;                            

 правила оценки состояния запасов на  производстве;   
 процедуры и правила инвентаризации запасов  продук-

тов; 
 правила оформления заказа на продукты со  склада и 

приема продуктов, поступающих со склада и от постав-
щиков;  

 виды сопроводительной документации на  различные 
группы продуктов. 

 

Личностные результаты реализации программы воспитания: 

Код личност-
ных резуль-
татов реали-
зации про-

граммы вос-
питания 

Личностные результаты  
реализации программы воспитания  

к специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

ЛР 9 Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного 
образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависи-
мости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. 
Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных 
или стремительно меняющихся ситуациях. 

ЛР 10 Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безо-
пасности, в том числе цифровой. 

ЛР 16 Ориентирующийся в изменяющемся рынке труда, гибко реагирующий 
на появление новых форм трудовой деятельности, готовый к их освое-
нию, избегающий безработицы, мотивированный к освоению функцио-
нально близких видов профессиональной деятельности, имеющих общие 
объекты (условия, цели) труда, либо иные схожие характеристики. 

ЛР 19 Управляющий собственным профессиональным развитием, рефлексивно 
оценивающий собственный жизненный опыт, критерии личной успеш-
ности, признающий ценность непрерывного образования. 

ЛР 21 Самостоятельный и ответственный в принятии решений во всех сферах 
своей деятельности, готовый к исполнению разнообразных социальных 
ролей, востребованных бизнесом, обществом и государством. 

ЛР 24 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и лично-
стное развитие. 

ЛР 26 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государствен-
ном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ЛР 31 Осознающий выбор специальности 43.02.15  Поварское и кондитерское 



дело и возможностей реализации собственных жизненных планов; отно-
шение к профессиональной деятельности как возможности участия в ре-
шении личных, общественных, государственных, общенациональных 
проблем. 

 
 
 

 
 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 
Вид учебной работы Объем часов 
 Всего 1 се-

местр 
2 се-

местр 
Объем образовательной программы (всего)  98   
Суммарная нагрузка во взаимодействии с преподавате-
лем (всего) 

 4 4 

в том числе    
теоретические  занятия 4 2 2 
практические занятия (если предусмотрено) 4 2 2 
консультации (если предусмотрено)    
из них в форме практической подготовки 6 4 2 
Промежуточная аттестация (по ФГОС СПО ТОП 50)    
Самостоятельная работа обучающегося (всего), в том 
числе индивидуальный проект (указываются все виды само-
стоятельной работы: реферат, расчетно – графическая рабо-
та, внеаудиторная самостоятельная работа и т.п.) 
(если предусмотрено) 

90 46 44 

Промежуточная аттестация в форме экзамена 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1.Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Для реализации программы учебной дисциплины  должны быть предусмотрены 
следующие специальные помещения: 

Кабинет «Организации хранения и контроля запасов и сырья», оснащенный 
оборудованием: доской учебной, рабочим местом преподавателя, столами, стульями (по 
числу обучающихся), шкафами для хранения муляжей (инвентаря), раздаточного 
дидактического материала и др.; техническими средствами компьютером, средствами 
аудиовизуализации, мультимедийным проектором; наглядными пособиями 
(натуральными образцами продуктов, муляжами, плакатами, DVD фильмами, 
мультимедийными пособиями). 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы 
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 

должен иметь  печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, 
рекомендуемых для использования в образовательном процессе  

3.2.1. Печатные издания: 
Российская Федерация. Законы.  О качестве и безопасности пищевых продуктов 

[Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой  1 дек.1999 г.: одобр. Советом 
Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. 
http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 

Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного пи-
тания [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 
1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276].- http://ozpp.ru/laws2/postan/post7.html 

ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования.- Введ. 2015-
01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с. 

ГОСТ 30524-2013 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. - Введ.  
2016-01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 48 с. 

ГОСТ 31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения.- Введ. 
2015-01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 10 с. 

ГОСТ 30390-2013  Услуги общественного питания. Продукция общественного пи-
тания, реализуемая населению. Общие технические условия – Введ. 2016 – 01 – 01.- М.: 
Стандартинформ, 2014.- III, 12 с. 

ГОСТ 30389 - 2013  Услуги общественного питания. Предприятия общественного 
питания. Классификация и общие требования – Введ. 2016 – 01 – 01. – М.: Стандартин-
форм, 2014.- III, 12 с. 

ГОСТ 31986-2012  Услуги общественного питания. Метод органолептической 
оценки качества продукции общественного питания. – Введ. 2015 – 01 – 01. – М.: Стан-
дартинформ, 2014. – III, 11 с. 

ГОСТ 31987-2012  Услуги общественного питания. Технологические документы на 
продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и со-
держанию.- Введ. 2015 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014.- III, 16 с.  

ГОСТ 31988-2012  Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь 
сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания. – Введ. 
2015 – 01 – 01. – М.: Стандартинформ, 2014. – III, 10 с. 

СанПиН  2.3.2. 1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям 
хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государст-
венного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98. 
http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 



СП 1.1.1058-01. Организация и проведение производственного контроля за соблю-
дением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилакти-
ческих) мероприятий [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного 
санитарного врача РФ от 13 июля 2001 г. № 18 [в редакции СП 1.1.2193-07 «Дополнения 
№ 1»]. – Режим доступа: http://www.fabrikabiz.ru/1002/4/0.php-show_art=2758. 

СанПиН 2.3.2.1078-01  Гигиенические требования безопасности и пищевой ценно-
сти пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного 
санитарного врача РФ от 20 августа 2002 г. № 2 
http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 

СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление Главного государствен-
ного санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в редакции СП 2.3.6. 2867-11 «Из-
менения и дополнения» № 4»]. – Режим доступа: 
http://ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/9/9744/ 

Профессиональный стандарт «Повар». Приказ Министерства труда и социальной 
защиты РФ от 08.09.2015 № 610н (зарегистрировано в Минюсте России 29.09.2015 № 
39023). 

Сборник технических нормативов – Сборник рецептур на продукцию для обучаю-
щихся во всех образовательных учреждениях/ под общ. ред. М.П. Могильного, 
В.А.Тутельяна. - М.: ДеЛи принт, 2015.- 544с. 

Сборник технических нормативов – Сборник рецептур на продукцию диетического 
питания для предприятий общественного питания/ под общ. ред. М.П. Могильного, 
В.А.Тутельяна. - М.: ДеЛи плюс, 2013.- 808с. 

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного 
питания: Сборник технических нормативов. Ч. 1 / под ред. Ф.Л.Марчука - М.: Хлебпро-
динформ, 1996.  – 615 с. 

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного 
питания: Сборник технических нормативов. Ч. 2 / Под общ. ред. Н.А.Лупея.  - М.: Хлеб-
продинформ, 1997.- 560 с.  

Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья : учебник для 
учащихся учреждений сред.проф.образования / М.В. Володина, Т.А. Сопачева. – 3-е изд., 
стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2015. – 192 с. 

Сборник нормативных документов/ИД Ресторанные ведомости, 2012 г 
Электронные издания: 

1. http://www.foodprom.ru/journalswww - издательство - пищевая промышленность 
2.  http://zaita.ru/kachestvo/tovarovedenie-i-ekspertiza-kachestva-potrebitelskix-

tovarov.html  - товароведение и экспертиза качества продовольственных товаров 
3. www.restoracia.ru – комплексное оснащение ресторана 
4. http://www.tehdoc.ru/files.675.html - интернет ресурс, посвященный вопросам охра-

ны   труда 
5. http://www.gosfinansy.ru – справочная система 
Дополнительные источники 
1. Справочник «Нормативные документы для индустрии питания», ИГ Ресторанные 

ведомости, 2012 
2. Журнал – Товароведение продовольственных товаров. 
3. Журнал- Пищевая промышленность. 
4. Журнал – Питание и общество 
5. Журнал – Общепит. 



4. Контроль и оценка результатов освоения дисциплины 
 

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в 
процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также 
выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

 

Результаты обучения 
(освоенные умения, усвоенные знания) 

Основные показатели оценки результата 

определять наличие запасов и рас-
ход продуктов;    

оценивать условия хранения и со-
стояние   продуктов и запасов;  

проводить инструктажи по безо-
пасности    хранения пищевых продуктов; 

принимать решения по организа-
ции процессов контроля расхода и хране-
ния продуктов; 

оформлять технологическую доку-
ментацию и  документацию по контролю 
расхода и хранения продуктов, в том чис-
ле с использованием специализированно-
го программного     обеспечения.       

определяет наличие запасов и расход 
продуктов;    

оценивает условия хранения и состоя-
ние   продуктов и запасов;  

проводит инструктажи по безопасно-
сти    хранения пищевых продуктов; 

принимает решения по организации 
процессов контроля расхода и хранения про-
дуктов; 

оформляет технологическую докумен-
тацию и  документацию по контролю расхода 
и хранения продуктов, в том числе с исполь-
зованием специализированного программно-
го     обеспечения.       

ассортимента и характеристики ос-
новных групп продовольственных това-
ров; 

общих требований к качеству сы-
рья и продуктов; 

условий хранения, упаковки, 
транспортирования и реализации различ-
ных видов продовольственных продуктов;  

методов контроля качества продук-
тов при хранении; 

способов и формы инструктирова-
ния персонала по безопасности хранения 
пищевых продуктов; 

видов снабжения; 
видов складских помещений и тре-

бования к ним; 
периодичности технического об-

служивания   холодильного, механическо-
го и весового оборудования;      

методов контроля сохранности и 
расхода   продуктов на производствах пи-
тания;          

программного обеспечения управ-
ления расходом продуктов на производст-
ве и   движением блюд;  

современных способов обеспече-
ния правильной сохранности запасов и 
расхода продуктов на  производстве; 

перечисляет ассортимента и характери-
стики основных групп продовольственных то-
варов; 

называет общих требований к качеству 
сырья и продуктов; 

называет условий хранения, упаковки, 
транспортирования и реализации различных 
видов продовольственных продуктов;  

называет методы контроля качества 
продуктов при хранении; 

перечисляет способы и формы инструк-
тирования персонала по безопасности хране-
ния пищевых продуктов; 

называет виды снабжения; 
перечисляет виды складских помеще-

ний и требования к ним; 
перечисляет по периодичности техни-

ческого обслуживания   холодильного, меха-
нического и весового оборудования;      

называет методы контроля сохранности 
и расхода   продуктов на производствах пита-
ния;          

называет программное обеспечения 
управления расходом продуктов на производ-
стве и   движением блюд;  

перечисляет современные способы 
обеспечения правильной сохранности запасов 
и расхода продуктов на  производстве; 



методов контроля возможных хи-
щений запасов на производстве;                        

правил оценки состояния запасов 
на производстве;   

процедур и правил инвентаризации 
запасов продуктов; 

правил оформления заказа на про-
дукты со склада и приема продуктов, по-
ступающих со склада и от поставщиков;  

 видов сопроводительной документации 
на различные группы продуктов.              

перечисляет методы контроля возмож-
ных хищений запасов на производстве;                

называет правила оценки состояния за-
пасов на производстве;   

перечисляет процедуры и правила ин-
вентаризации запасов продуктов; 

называет правила оформления заказа на 
продукты со склада и приема продуктов, по-
ступающих со склада и от поставщиков;  

 видов сопроводительной документации на 
перечисляет различные группы продуктов.       

 


