


Рассмотрена 
на заседании цикловой комиссии 
Общественное питание и торговля» 
протокол №10 
от 29.05.2023г 
Председатель ____________/Ю.Л.Пашкова/ 

 

 

 Программа учебной дисциплины составлена в соответствии с Федеральным госу-
дарственным образовательным стандартом  среднего профессионального образования  
по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 
 
 

Организация-разработчик: ОБПОУ «ОГТК» 

 

Разработчики: Пашкова Юлия Леонидовна, преподаватель 

 



СОДЕРЖАНИЕ 
 
 
 
 
1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ                                              
     УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  
 
2. СТРУКТУРА  УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ                                                                     
 
3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ                                                                    
 
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ  
    ДИСЦИПЛИНЫ                                                                                                                   
 

        
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
ТЕХНИЧЕСКОЕ ОСНАЩЕНИЕ ОРГАНИЗАЦИЙ ПИТАНИЯ 

 
1.1 Область применения программы 

Рабочая программа общепрофессиональной учебной дисциплины ОП.03 Техниче-
ское оснащение организаций питания является частью основной профессиональной обра-
зовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Повар-
ское и кондитерское дело 
1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы: дисциплина изучается в рамках общепрофессионального цикла 

1.3 Цели и задачи дисциплины - требования к результатам освоения дисциплины: 
 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам. 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности. 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное раз-
витие. 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами. 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 
с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 
поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, применять 
стандарты антикоррупционного поведения. 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффектив-
но действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК.08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здо-
ровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 
уровня физической подготовленности. 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности. 
ОК 10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-

странном языках. 
ОК 11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-

тельскую деятельность в профессиональной сфере. 

В результате освоения учебной дисциплины студент должен: 
 

Уметь Знать 

 определять вид, обеспечивать рациональ-
ный подбор в соответствии с потребностью 
производства технологического оборудо-
вания, инвентаря, инструментов; 

 организовывать рабочее место для обра-
ботки сырья, приготовления полуфабрика-
тов, готовой продукции, ее отпуска в соот-
ветствии с правилами техники безопасно-
сти, санитарии и пожарной безопасности; 

 подготавливать к работе, использовать 

 классификацию, основные технические 
характеристики, назначение, принципы дей-
ствия, особенности устройства, правила 
безопасной эксплуатации различных групп 
технологического оборудования; 

 принципы организации обработки сырья, 
приготовления полуфабрикатов, готовой ку-
линарной и кондитерской продукции, подго-
товки ее к реализации; 

 прогрессивные способы организации про-



технологическое оборудование по его на-
значению с учётом правил техники безо-
пасности, санитарии и пожарной безопас-
ности, правильно ориентироваться в экс-
тренной ситуации 

 выявлять риски в области безопасности 
работ на производстве и разрабатывать 
предложения по их минимизации и устра-
нению; 

 оценивать эффективность использования 
оборудования; 

 планировать мероприятия по обеспечению 
безопасных и благоприятных условий тру-
да на производстве, предупреждению 
травматизма; 

 контролировать соблюдение графиков 
технического обслуживания оборудования 
и исправность приборов безопасности и 
измерительных приборов. 

 оперативно взаимодействовать с работни-
ком, ответственным за безопасные и благо-
приятные условия работы на производстве; 

 рассчитывать производственные мощности 
и эффективность работы технологического 
оборудования 

проводить инструктаж по безопасной экс-
плуатации технологического оборудования 

цессов приготовления пищи с использовани-
ем современных видов технологического 
оборудования; 

 правила выбора технологического оборудо-
вания, инвентаря, инструментов, посуды для 
различных процессов приготовления и от-
пуска кулинарной и кондитерской продук-
ции; 

 методики расчета производительности 
технологического оборудования; 

 способы организации рабочих мест повара, 
кондитера, пекаря в соответствии с видами 
изготавливаемой кулинарной, хлебобулоч-
ной и кондитерской продукции; 

 правила электробезопасности, пожарной 
безопасности; 

 правила охраны труда в организациях пита-
ния 

 
Личностные результаты реализации программы воспитания: 

Код личност-
ных резуль-
татов реали-
зации про-

граммы вос-
питания 

Личностные результаты  
реализации программы воспитания  

к специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

ЛР 4 Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осознаю-
щий ценность собственного труда. Стремящийся к формированию в се-
тевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифро-
вого следа». 

ЛР 7 Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий 
собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех 
формах и видах деятельности. 

ЛР 13 Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: активный, проект-
но-мыслящий, эффективно взаимодействующий и сотрудничающий с 
коллективом, осознанно выполняющий профессиональные требования, 
ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, 
критически мыслящий, демонстрирующий профессиональную жизне-
стойкость. Способный в цифровой среде использовать различные 
цифровые средства. 

ЛР 14 Оценивающий возможные ограничители свободы своего профессио-



нального выбора, предопределенные психофизиологическими особенно-
стями или состоянием здоровья, мотивированный к сохранению здоро-
вья в процессе профессиональной деятельности. 

ЛР 15 Готовый к профессиональной конкуренции и конструктивной реакции 
на критику. 

ЛР 16 Ориентирующийся в изменяющемся рынке труда, гибко реагирующий 
на появление новых форм трудовой деятельности, готовый к их освое-
нию, избегающий безработицы, мотивированный к освоению функцио-
нально близких видов профессиональной деятельности, имеющих общие 
объекты (условия, цели) труда, либо иные схожие характеристики. 

ЛР 17 Содействующий поддержанию престижа своей профессии, отрасли и 
образовательной организации. 

ЛР 18 Принимающий цели и задачи научно-технологического, экономическо-
го, информационного и социокультурного развития России, готовый ра-
ботать на их достижение. 

ЛР 19 Управляющий собственным профессиональным развитием, рефлексивно 
оценивающий собственный жизненный опыт, критерии личной успеш-
ности, признающий ценность непрерывного образования. 

ЛР 20 Способный генерировать новые идеи для решения задач цифровой эко-
номики, перестраивать сложившиеся способы решения задач, выдвигать 
альтернативные варианты действий с целью выработки новых оптималь-
ных алгоритмов; позиционирующий себя в сети как результативный и 
привлекательный участник трудовых отношений. 

ЛР 23 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 
осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих цен-
ностей, применять стандарты антикоррупционного поведения (в ред. 
Приказа Минпросвещения России от 17.12.2020 N 747) 

ЛР 25 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с кол-
легами, руководством, клиентами. 

ЛР 26 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государствен-
ном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

ЛР 29 Готовый к самостоятельной профессиональной деятельности в 
современном обществе, проявляющий высокопрофессиональную 
трудовую активность. 

ЛР 30 Готовый к общению и взаимодействию с людьми самого разного 
статуса и в многообразных обстоятельствах. Понимающий сущность 
нравственных качеств и черт характера окружающих людей и, 
следовательно, умеющий находить индивидуальный подход к каждому 
клиенту. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

 

Вид учебной работы Объем часов 
 Всего 4 се-

местр 
5 се-

местр 
6 се-

местр 
Объем образовательной программы (всего)  106    
Суммарная нагрузка во взаимодействии с пре-
подавателем (всего) 

28 8 8 12 

в том числе     
теоретические  занятия 20 6 6 8 
практические занятия (если предусмотрено) 8 2 2 4 
консультации (если предусмотрено)     
из них в форме практической подготовки 26 10 8 8 
Промежуточная аттестация (по ФГОС СПО 
ТОП 50) 

6   6 

Самостоятельная работа обучающегося (всего), 
в том числе индивидуальный проект (указываются 
все виды самостоятельной работы: реферат, рас-
четно – графическая работа, внеаудиторная само-
стоятельная работа и т.п.) 
(если предусмотрено) 

78 26 26 26 

Промежуточная аттестация в форме экзамена 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 
3.1.Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 
Для реализации программы учебной дисциплины  должны быть предусмотрены 

следующие специальные помещения: 
Кабинет «Технического оснащения кулинарного и кондитерского производства», 

оснащенный оборудованием: доской учебной, рабочим местом преподавателя, столами, 
стульями (по числу обучающихся), шкафами для хранения муляжей (инвентаря), 
раздаточного дидактического материала и др.; техническими средствами компьютером, 
средствами аудиовизуализации, мультимедийным проектором; наглядными пособиями 
(натуральными образцами продуктов, муляжами, плакатами, DVD фильмами, 
мультимедийными пособиями). 

 
3.2. Информационное обеспечение реализации программы 
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 

должен иметь  печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, 
рекомендуемых для использования в образовательном процессе  

 
1.2.1. Печатные издания: 

Российская Федерация. Законы.  О качестве и безопасности пищевых продуктов 
[Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой  1 дек.1999 г.: одобр. Советом 
Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. 
http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 

Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного пи-
тания [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 
1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276].- http://ozpp.ru/laws2/postan/post7.html 

ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования.- Введ.  2015-
01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с. 

ГОСТ 30524-2013 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. - Введ.   
2016-01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 48 с. 

ГОСТ 31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения.- Введ. 
2015-01-01. -  М.: Стандартинформ, 2014.-III, 10 с. 

ГОСТ 30389 - 2013  Услуги общественного питания. Предприятия общественного 
питания. Классификация и общие требования – Введ. 2016 – 01 – 01. – М.: Стандартин-
форм, 2014.- III, 12 с. 

СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление Главного государствен-
ного санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в редакции СП 2.3.6. 2867-11 «Из-
менения и дополнения» № 4»]. – Режим доступа: 
http://ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/9/9744/ 

2. Профессиональный стандарт «Повар». Приказ Министерства труда и соци-
альной защиты РФ от 08.09.2015 № 610н (зарегистрировано в Минюсте России 29.09.2015 
№ 39023). 

Профессиональный стандарт «Кондитер/Шоколатье». 
Ботов М.И. Оборудование предприятий общественного питания : учебник для 

студ.учреждений высш.проф.образования / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, В.П. Кирпичников. – 
1-е изд. – М. : Издательский центр «Академия», 2013. – 416 с 

Елхина В.Д. Механическое оборудование предприятий общественного питания: 
Справочник : учеб.для учащихся учреждений сред.проф.образования / В.Д. Елхина. – 5-е 
изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2016. – 336 с. 



Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного питания: 
учеб.для учащихся учреждений сред.проф.образования / В.П.Золин. – 13-е изд. – М. : Из-
дательский центр «Академия», 2016. – 320 с 

Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях обществен-
ного питания : учеб.пособие для студ. учреждений сред.проф.образования / В.В. Усов. – 
13-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2015. – 432 с.   
                             

1.2.2. Электронные издания:  
1. http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 
2. http://ozpp.ru/laws2/postan/post7.html 
3. http://ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/9/9744/ 
4. http://www.horeca.ru/   Главный портал индустрии гостеприимства и питания 
5. http://www.food-service.ru/catalog Каталог пищевого оборудования 
6. www.restoracia.ru 

 
1.2.3. Дополнительные источники:  

 
1. Организация производства на предприятиях общественного питания: учеб-

ник для сред. проф. образования: учебник для сред. проф. образования/ Л.А. Радченко.- 
Ростов Н/Д «Феникс», 2012 - 373 с. 

2. Электромеханическое оборудование/ Е.С. Крылов.- М.: «Ресторанные ведо-
мости», 2012,160 с. 

3. Тепловое оборудование/ Р.В. Хохлов.- М.: «Ресторанные ведомости», 2012 - 
164 с. 

4. Пароконвектомат: технологии эффективной работы/ Е.С. Крылов.- М.: «Рес-
торанные ведомости», 2012 – 128 с. 

5. Холодильное оборудование/ Р.В. Хохлов.- М.: «Ресторанные ведомости», 
2012 – 162 с. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



4. Контроль и оценка результатов освоения дисциплины 
 

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподава-
телем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, 
а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

 

Результаты обучения 
(освоенные умения, усвоенные знания) 

Основные показатели оценки результата 

 
− определять вид, обеспечивать рацио-
нальный подбор в соответствии с потребно-
стью производства технологического обо-
рудования, инвентаря, инструментов; 
− организовывать рабочее место для 
обработки сырья, приготовления полуфаб-
рикатов, готовой продукции, ее отпуска в 
соответствии с правилами техники безопас-
ности, санитарии и пожарной безопасности; 
− подготавливать к работе, использо-
вать технологическое оборудование по его 
назначению с учётом правил техники безо-
пасности, санитарии и пожарной безопасно-
сти, правильно ориентироваться в экстрен-
ной ситуации 
− выявлять риски в области безопасно-
сти работ на производстве и разрабатывать 
предложения по их минимизации и устра-
нению; 
− оценивать эффективность использо-
вания оборудования; 
− планировать мероприятия по обеспе-
чению безопасных и благоприятных усло-
вий труда на производстве, предупрежде-
нию травматизма; 
− контролировать соблюдение графи-
ков технического обслуживания оборудова-
ния и исправность приборов безопасности и 
измерительных приборов. 
− оперативно взаимодействовать с ра-
ботником, ответственным за безопасные и 
благоприятные условия работы на произ-
водстве; 
− рассчитывать производственные 
мощности и эффективность работы техно-
логического оборудования 

проводить инструктаж по безопасной экс-
плуатации технологического оборудова-
ния   

 
− определяет вид, обеспечивать рацио-
нальный подбор в соответствии с потребно-
стью производства технологического обору-
дования, инвентаря, инструментов; 
− организовывает рабочее место для об-
работки сырья, приготовления полуфабрика-
тов, готовой продукции, ее отпуска в соответ-
ствии с правилами техники безопасности, са-
нитарии и пожарной безопасности; 
− подготавливает к работе, использовать 
технологическое оборудование по его назна-
чению с учётом правил техники безопасности, 
санитарии и пожарной безопасности, правиль-
но ориентироваться в экстренной ситуации 
− выявляет риски в области безопасности 
работ на производстве и разрабатывать пред-
ложения по их минимизации и устранению; 
− оценивает эффективность использова-
ния оборудования; 
− планирует мероприятия по обеспече-
нию безопасных и благоприятных условий 
труда на производстве, предупреждению 
травматизма; 
− контролирует соблюдение графиков 
технического обслуживания оборудования и 
исправность приборов безопасности и изме-
рительных приборов. 
− оперативно взаимодействует с работни-
ком, ответственным за безопасные и благо-
приятные условия работы на производстве; 
− рассчитывает производственные мощ-
ности и эффективность работы технологиче-
ского оборудования 
− проводит инструктаж по безопасной 
эксплуатации технологического оборудования  
 
 
 
 



 
− классификацию, основные техниче-
ские характеристики, назначение, принципы 
действия, особенности устройства, правила 
безопасной эксплуатации различных групп 
технологического оборудования; 
− принципы организации обработки 
сырья, приготовления полуфабрикатов, го-
товой кулинарной и кондитерской продук-
ции, подготовки ее к реализации; 
− прогрессивные способы организации 
процессов приготовления пищи с использо-
ванием современных видов технологическо-
го оборудования; 
− правила выбора технологического 
оборудования, инвентаря, инструментов, 
посуды для различных процессов приготов-
ления и отпуска кулинарной и кондитерской 
продукции; 
− методики расчета производительно-
сти технологического оборудования; 
− способы организации рабочих мест 
повара, кондитера, пекаря в соответствии с 
видами изготавливаемой кулинарной, хле-
бобулочной и кондитерской продукции; 
− правила электробезопасности, по-
жарной безопасности; 
правила охраны труда в организациях пита-
ния 

 
− называет классификацию, основные 
технические характеристики, назначение, 
принципы действия, особенности устройства, 
правила безопасной эксплуатации различных 
групп технологического оборудования; 
− перечисляет принципы организации 
обработки сырья, приготовления полуфабри-
катов, готовой кулинарной и кондитерской 
продукции, подготовки ее к реализации; 
− называет прогрессивные способы орга-
низации процессов приготовления пищи с ис-
пользованием современных видов технологи-
ческого оборудования; 
− перечисляет правила выбора техноло-
гического оборудования, инвентаря, инстру-
ментов, посуды для различных процессов при-
готовления и отпуска кулинарной и кондитер-
ской продукции; 
− называет методики расчета производи-
тельности технологического оборудования; 
− называет способы организации рабочих 
мест повара, кондитера, пекаря в соответствии 
с видами изготавливаемой кулинарной, хлебо-
булочной и кондитерской продукции; 
− перечисляет правила электробезопасно-
сти, пожарной безопасности; 
− называет правила охраны труда в орга-
низациях питания 
 
 

 
 
 
 
 
 
 


